
LES ENTREES
  

Bisque de Homard aux dés de Homard                        petite 14,90,-€  /  grande 17,90.-€ 

Tartare de Saumon frais et fumé ,Wasabi Mayonnaise                                           21,90.-€ 

Tartare de Thon frais , Sauce  Aïoli                                                                      21,90.-€ 

Mousse d’Avocats et Crevettes grises mariné Bouquet de Salade                           20,90.-€ 

Salade Arc en Ciel de Crudités                                                       17,80.-€ 

Salade de Scampis, Sauce au Safran                                                                  22,90.-€ 

Melon Cavaillon au Jambon cru de Parme                                                            18,90.-€ 

Carpaccio de Bœuf à l’huile d’Olives et copeaux de Parmesan                                19,90.-€ 

Vitello Tonato (Fines Tranches de Veau ,Sauce au Thon)                                         19,50.-€                                                             
                  

PLATS ENFANTS
  Spaghetti Jambon et Crème    12,50.-€ 

Escalope de Poulet panée, Pommes Frites   15,50.-€ 
Bouchée à la Reine, Pommes Frites    16,50.-€ 

   MENU DE DEGUSTATION 

(78,00.-€ à sec) 

composé de 5 assiettes selon arrivage 

servi seulement par table complète 

         Veuillez consulter notre Personnel de Service pour les Informations sur les Allergies  



VEGETARIEN

Tarte fine du Soleil                                                                       23,90.-€  
    Coulis de Poivrons rouges, Pommes rissolées   

Spaghetti aux Légumes Méditerranées                                            23,90.-€  
    

LES POISSONS ET CRUSTACEES

        

 Feuilleté de Dos de Cabillaud dIslande                                                               37,90.-€  
   Sauce aux Crustacées , Pommes Purée   

Filet de Daurade Royale, Juliennes de Légumes                                                  34,90.-€  
    Sauce Champagne, Galette de Pommes de Terre  

Delicious de Homard et Poissons grillés, selon arrivage                                84,00.-€ 
    Pommes rissolées , sauce Champagne (2 personnes)   

Homard entier, décortiqué, préparé à la Luxembourgeoise                       9,80.-€/100gr 
    Riz Créole  

Homard entier, décortiqué, préparé à l’Armoricaine                       9,80.-€/100gr 
    Riz Créole 



LES VIANDES

Tartare de Bœuf au Couteau                                                                                   29,80.-€ 
Salade, Frites Maison     

Carpaccio de Bœuf à l’huile d’Olive et copeaux de Parmesan                                      29,80.-€ 
Salade, Frites Maison     

Plumas de Porc Ibérique poêlé, Sauce au Porto Rouge                                               34,90.-€ 
Primeurs, Pommes Purée    
          
Filet de Bœuf Angus, Sauce au Poivre vert ou Beurre Maître d'hôtel                            38,50.-€ 
 Primeurs, Pommes Dauphines         

Magret de Canard ,Sauce au Miel et Vinaigre Balsamique                                           35,90.-€ 
 Primeurs, Pommes Purée      

Prince-Orloff de Veau, Sauce aux Champignons                                                        33,90.-€ 
Primeurs, Pommes Frites Maison   

Bouchée à la Reine façon du Chef, Salade, Pommes Frites Maison                              24,90.-€ 
  
         

Veuillez consulter notre Personnel de Service pour les Informations sur les Allergies


